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Krautfest in Oberndorf: Es schmeckte wieder sehr fein.

Kraut und Pfalzer

TRADITION Das Obern-
dorfer Fest erlebte heuer
einen Ansturm.

VON GABI HUEBER-LUTZ

OBERNDORF. Um halb sieben wurde
es Krautkochin Anna Bierek allmih-
lich heifd: ,Was moanst, wia’s uns heit
eihoazn“, schnaufte sie und schaufelte
eine Portion Kraut nach der anderen
auf die Teller, deren Stapel allmdhlich
zu Neige ging. Doch noch schneller als
die Teller waren die Gabeln aus.
,Pause”, verordnete deshalb Kassier
Ernst Gassner und machte sich eilends
zur Spiilkiiche auf, um frisches Be-
steck zu holen. Dort arbeiteten die Da-
men im Akkord. Hans Gleixner am
Wurstkessel hatte dagegen die Ruhe
weg. Die ersten hundert Kilo Pfilzer
waren schon fast aus, und er hatte
beim hiesigen Metzger bereits Nach-
schub geordert und bekommen. Schon
seit ewigen Zeiten veranstaltet der
Oberndorfer Kriegerverein das Kraut-
fest. ,Wir haben unsere Stammgaste
und durch die Mundpropaganda kom-
men immer mehr®, erklirte Gleixner
das ebenso einfache wie wirksame
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Konzept des Festes. Das Wetter spielte
natiirlich auch prima mit. Nicht ekel-
haft, aber auch nicht zu heifl — gerade
recht eben. Um den Krautnachschub
war es auch Anna Bierek nicht bang.
130 Kilo vom guten Oberndorfer Kraut
hatten die Krautkoche zubereitet. Um
kein Missverstindnis aufkommen zu
lassen: Aus Oberndorf selber sind die
Krautkopfe nicht mehr. Aber die
Oberndorfer hobeln und treten das
Kraut noch selber ein und kochen es
mit einer ordentlichen Fleischeinlage,
damit die Sache schmeckt.

Vor dem Hanslberg-Stadl hatten
sich die Regensburger Wirtshausmusi-
kanten aufgebaut und intonierten die

richtige Musik dazu. Auch eine ganze
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